
滿意度指標

非常滿意 284 17.1% 397 24.3% 247 15.0% 1042 63.3% 341 20.5% 372 23.0%

滿意 634 38.2% 783 47.9% 599 36.5% 406 24.7% 627 37.8% 718 44.5%

尚可 626 37.7% 430 26.3% 648 39.4% 191 11.6% 608 36.6% 485 30.0%

小計(尚可以上) 93.1% 98.5% 90.9% 99.6% 94.9% 97.6%

不滿意 95 5.7% 20 1.2% 135 8.2% 4 0.2% 67 4.0% 29 1.8%

非常不滿意 20 1.2% 5 0.3% 14 0.9% 2 0.1% 17 1.0% 10 0.6%

班級班級班級班級

210

303、314

306

菜太油菜太油菜太油菜太油，，，，希望有無骨肉希望有無骨肉希望有無骨肉希望有無骨肉 會請廚師注意烹調用油.會請廚師注意烹調用油.會請廚師注意烹調用油.會請廚師注意烹調用油.

學生反應狀況學生反應狀況學生反應狀況學生反應狀況

前鎮高中106學年度上學期第2次班級午餐滿意度統計表前鎮高中106學年度上學期第2次班級午餐滿意度統計表前鎮高中106學年度上學期第2次班級午餐滿意度統計表前鎮高中106學年度上學期第2次班級午餐滿意度統計表

衛生滿意度

（例如：異物

及菜蟲等）

菜色滿意度（

例如：飯菜變

化）

份量滿意度（

例如：班級菜

量、飯量等）

整體滿意度

    請公告在各班公佈欄     請公告在各班公佈欄     請公告在各班公佈欄     請公告在各班公佈欄             調查時間:12/4-12/12            調查時間:12/4-12/12            調查時間:12/4-12/12            調查時間:12/4-12/12

服務態度

（例如：廚工

服務態度）

口味滿意度

（例如：太

鹹、太油、太

辣、太甜等）

廠商回應廠商回應廠商回應廠商回應

菜單會請營養師多開點麵食類菜單會請營養師多開點麵食類菜單會請營養師多開點麵食類菜單會請營養師多開點麵食類

為求菜色多樣化會搭配一些加工食品.如學生不喜歡會減少為求菜色多樣化會搭配一些加工食品.如學生不喜歡會減少為求菜色多樣化會搭配一些加工食品.如學生不喜歡會減少為求菜色多樣化會搭配一些加工食品.如學生不喜歡會減少

其他公告事項:

不要加工食品不要加工食品不要加工食品不要加工食品

麵類多一點麵類多一點麵類多一點麵類多一點

1.本學期用餐至107年1月24日(三)，但1/19(五)休業式不供餐。1/22-24已收費無需

  要補收。

2.班上餐車車輪有損壞的，要至學務處繳交維修費1,000元/輪，將於寒暑假，切勿

坐

學務處午餐執秘106.12.27學務處午餐執秘106.12.27學務處午餐執秘106.12.27學務處午餐執秘106.12.27

  在餐車上或是堆疊重物，餐車如同教室內設備，請愛惜使用並約束同學。
3.吃葷食的同學請勿至行政樓玄關夾取素食同學的菜色，影響同學權益。

5.不少班級反映保久乳喝太多次，將於107年2月更改為其他飲品，看反映狀況再調

4.水果不要浪費，真不吃請攜帶回家。放在教室會有生蟲的疑慮!


